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OGGETTO: Regolamento per il rilascio Tesserino Magnetico e per
I’Accesso al Servizio di Ristorazione per ’A.A. 2015/2016. Nuove
modalita per la fruizione dei pasti.

Le variazioni apportate sono:

- modificare il Regolamento per il Rilascio del Tesserino Magnetico e per I’Accesso al Servizio di
Ristorazione per I’ A.A. 2015/2016, approvato con Decreto Presidenziale n. 17 del 7 agosto 2015,
INSERIRE nelle parti relative al consumo del numero di pasti giornalieri ripartito sui due turni di
apertura della struttura di ristorazione ovvero: '

Art. 1, punto 1.6: Strutture di ristorazione - pag. 5: “ll servizio ristorazione & amministrato in

gestione diretta da parte dell’A.DI.S.U. — Salerno con proprio personale e proprie risorse tecniche e

finanziarie, mediante un’organizzazione coerente con i propri fini istituzionali e con la normativa

vigente in materia di preparazione e somministrazione di alimenti. ELIMINARE E’ in corso una
procedura di gara per I'esternalizzazione del servizio di ristorazione.

CONTINUARE SCRIVENDO: Con I’esternalizzazione del servizio l'orario di funzionamento del

servizio di ristorazione (erogazione pasti) & attivo dalle ore 12,00 alle ore 15,00 e, in orario serale,

dalle ore 19:00 alle ore 21:00, dal luned; al venerdi;

Art. 2, punto 2.1 Le tipologie del servizio di ristorazione - pag. 5: “I Servizi offerti presso la

struttura di ristorazione, INSERIRE ripartiti su due turni di apertura della mensa, sono i seguenti:

- pasto tradizionale composto da un primo piatto, un secondo con un contorno, frutta pz. 1le
pane pz. 2;

- pasto alternativo: cestino composto da n. 2 confezioni monoporzione, n. 2 panini, n. 1 succo di
frutta, n 1 frutto di stagione e n. 1 bibita; pizza composto da n. 1 pizza e n. 1 bibita; brioche con
gelato composto da brioche, gelato e n. 1 bottiglia di acqua da 50 cl., fornito esclusivamente nel
periodo di attivazione del servizio;




- pasto tradizionale differenziato in caso di intolleranze alimentari composto da 1 zuppa legumi +
1 secondo piatto + contorno oppure riso bianco + 1 secondo piatto + contorno oppure 1 secondo
piatto + 2 contorni etc. oppure 2 secondi piatti + 1 contorno; oppure n 1 zuppa di legumi oppure
n. 2 EXTRA; INSERIRE CONTINUANDO A CAPO

- un pasto a turno;

- 2 pasti tradizionali nella stessa giornata;

- consumo eventuale 2° pasto tradizionale nella fascia di appartenenza;

| Menu giornalieri saranno pubblicati quotidianamente sul sito dell’Azienda e consultabili
alla seguente pagina http://www.adisu.sa.it (Ristorazione).




